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Un nouveau «Bib Gourmand» aux restaurants «Parc Le'h» de Dudelange et «Du Vieux Chateau» a Wiltz

PAR RENE M. RAUSCH

Le guide Michelin Belgi-

que & Luxembouryg est attendu cha-
que année avec grande impatience
aussi bien par les hiteliers et les
restaurateurs gue par les consom-
mateurs. Dans son édition 2009,
avec son nouveau layout, qui
parait demain, le guide rouge a sé-
lectionné un total de 1780 établis-
sements dont 718 hdtels et 1.062
restaurants. Pour le Grand-Duché, il
n'y a pas de grands changements
excepté que le restaurant «Fri-
dricin a perdu son étoile et qu'il y
a de nouvelles distinctions «Bib
Gourmandy pour le restaurant

dParc Le'hn et le restaurant «Du
Vieux Chateauy de Wiltz.

Sur douze restaurants avec deux étoiles
en Belgigue et au Grand-Duché, le
Luxembourg peut &tre fier d'avair deux
restaurants avec deux macarons. ||
s'agit du «Mosconin de Luxembourg et
e la ¢Table des Guillowsn de Schouwei:
ler qui ont tous deux confirmé leurs
brillantes  performances de 2008 of
restent ainsi les leaders de la restaura-
tion luxembourgecise dans le guide
rouge. Les neuf restaurants ayant recu
une étoile sont; aManoir Kasselslays de
Roder prés de Clervaux, «Favaron
il'Esch-sur-Alzette, «Lea Linsters de Fri-
sange, «la Gaicheln de la Gaichel,
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«Clairefontaines de Luxembourg, «le
Bouquet Garnin de Luxembourg, «le
Patin d'ory de Kockelscheuer, ales Ro-
sesy de Mondorf-les Bains of ¢Toit pour
Toin de Schouweiler. De ce classement
a disparu le restaurant «Fridricin d'Esch-
sur-Mzette qui a perdu son étoile ot qui
va prochainement fermer ses portes.
La sélection «Bib Gourmands com-
prend maintenant cing restavrants au
Luxembourg, Il s'agit du ¢Parc Le'hy de
Dudelange, du glétzebuerger Kaschi-
hausy d'Hellange, du «Pefferkiérs d'Hun-
cherange, du «kamakuran de Luxem-
bourg et du «Du Vieux Chateaun de
Wiltz. Le guide Michelin propose une
sélection de 114 restaurants «Bib Gour-
manidy en Belgique et au Luxembourg.

Le «Bib Gourmandy indigue un restau-
rant qui propose un excellent rapport
qualité / prix,

Au Grand-Duché, 93 hotels sont men-
tionnés dans le guide avec un hotel
grand luxe et tradition, quatre hétels
grand confort, quinze hitels trés confor-
tables, 45 hitels de bon confort, 28
hitels assez confortables et cing éta-
blissements classés  particuligrement
agréables, L'hotel le plus coté au
Luxembourg est a nouveau I'hotel «le
Royaln & Luxemboury.

Le quide Michelin est le guide pour
tous, du restaurant trois étoiles au
bistro, du palace a la maison d'hdte. Il
st en vente a Luxembourg a partir de
demain matin au prix de 19,33 euros,



