Hétel-Restaurant du Vieux Chiteau

Chefcooking: Une recette innovante
pour (re)donner gout a vos salariés

ucun doure li-dessus: une
entreprise ne peut travailler

e maniére efficace pour

autant qu’eﬂe dispuse de salariés com-

pétents et motives. Or, il existe bon
nombre de méthodes pour avoir une
bonne ambiance er un personnel
motivé et ces méthodes ne doivent pas

nécessairement passer par la seule moti-
vation pécuniaire.

Partant de ces constars, |'Horel-Res-
taurant du Vieux Chateau de Wilez

propose aux entreprises une idée inno-
vante: le chefcooklng. A cer égard, les
entreprises pourront louer le restaurane
pour une soirée entiére. Jusque-la, rien
d’e:ﬂceptionnel, sauf que les salariés de
l’entreprise mangeront un repas prepare
par ... leur direction! Dee fair, le chef-cui-
sinier Jang Thillens assisrera la direcrion
dans la preparation des mers qui seront
ensuite proposes 4 leur personnel.

Ce qui de prime abord pourrait res-
sembler 4 un clin d'eeil de la direcrion
devient, 4 y voir de plus pres, un vérita-
ble outil motivation. En effet, toute |'an-
née durane, les salariés sont au service de
leurs clients et subissent la pression, et
des clients, et de leurs supérieurs. Grice
au chefcncuk_ing, les responsables d’entre-
prise seront, une fois n'est pas coutume,
aux perits soins de leurs salariés et sau-
ront, par ce biais, insuffler une nouvelle
motivarion 4 leurs salariés.

Evidemment, le choix des recertes
i préparer est fair conjointement avec
l’entreprise demanderesse et se fera en
fonction des aptitude.s culinaires des
cuisiniers d'un jour. Pour toute infor-
mation supplérnentaire cencernant le

chefcank_[ng, le lecteur intéressé pourra
sadresser directement i |'Hétel-Res-
taurant du Vieux Chiteau au numéro
95 B0 18-1 ou par mail 4 'adresse
w:haneau@pt.lu.
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